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Salad & S tarter

255

Green Asparagus
With black Truffle mushroom, almond puree, pine nuts,
Balsamic dressing, Parmesan snow 
Măng tây xanh, nấm Truffle đen, hạnh nhân nghiền,
xốt giấm đen, phô mai tuyết

Lobster Linguine
Nha Trang lobster, linguine pasta in Bisque sauce,
roasted garlic, edamame

1350
Mì Ý tôm hùm Nha Trang, xốt Bisque, tỏi nướng, đậu nành Nhật

With Oscietra Caviar 495

Sentinel Crab
Nha Trang sentinel crab meat, green asparagus,
broccoli, red bell pepper Gazpacho

325
Thịt ghẹ Nha Trang với xốt Gazpacho, măng tây, bông cải xanh

MENU
ALACARTE

625

 

Angel Hair-Caviar

295 With Oscietra Caviar 525
dầu giấm thì là, trứng cá hồi
Sò điệp sống, rau mùi Việt Nam, dưa leo muối,
& sherry vinaigrette, salmon roe
Marinated in Vietnamese herbs, smacked cucumber,dill 

Scallop Ceviche

1350
sò điệp Nhật với súp cổ điển kiểu Pháp
Tôm hùm Canada, vẹm xanh New Zealand, mực,

Assortment Seafood

Main Course

Shio kombu, raspberry vinegar
Cold pasta with Oscietra caviar, white Truffle extra virgin,  

rong biển muối, giấm phúc bồn tử
Mì lạnh với trứng cá tầm Nga, dầu ô liu nấm Truffle trắng, 

Pan Seared 455 Terrine 355
giấm đen Ý cô đặc
Gan ngỗng Pháp, táo xanh nghiền cam cháy đường,
Balsamic reduction
Green apple puree, caramelized orange,

French Foie Gras

295
thịt heo xông khói, phô mai Ý
Xà lách Romain, ức gà nấu chậm, xốt cá cơm Phú Quốc, 
anchovy dressing, bacon, Parmesan cheese
Sous-vide chicken breast, Romaine lettuce,“Phu Quoc” 

Caesar Salad

295
cà chua bi, xốt chanh dây
Cá hồi xông khói, hỗn hợp xà lách, dưa leo,
cherry tomato, passion fruit dressing
Smoked salmon, mixed lettuce, cucumber,

Salmon Salad

Japanese scallop served with Bouillabaisse soup
Canadian lobster, New Zealand mussels, squid, 
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1350 150 Grams 2450 300 Grams

Wagyu Striploin 
Australian Wagyu beef (400 days grain-fed beef),
Da Lat vegetables, choice of your sauce
(red wine, green peppercorn, morel)

Thăn ngoại bò Wagyu 400 ngày ngũ cốc,
rau củ Đà Lạt, xốt tự chọn

185

Citrus Tart
Sablé breton, mango ice-cream
Bánh tart, xốt kem cam chanh, kem xoài

195

Chocolate
Dark chocolate ganache, yogurt sauce & passion fruit
Sô-cô-la mềm, xốt sữa chua & chanh dây

195

Tiramisu Espuma
With almond crumble,
rhum & raisin ice-cream
Tiramisu, crumble hạnh nhân, kem rum - nho

Dessert

1550
rau củ Đà Lạt, xốt tự chọn
Thịt đầu thăn ngoại bò Úc 240 ngày ngũ cốc,

(red wine, green peppercorn, morel)
Da Lat vegetables, choice of your sauce
200 grams Australian beef (240 days grain-fed beef),

Rib Eye

825 100 Grams 1250 150 Grams 1550 200 Grams

rau củ Đà Lạt, xốt tự chọn
Thịt thăn nội bò ăn cỏ Úc vân mỡ MB 3+,

choice of your sauce (red wine, green peppercorn, morel)
Australian grass-fed beef (MB 3+), Da Lat vegetables, 

Tenderloin

825
cải ngồng, xốt nam việt quất
Ức vịt Long An ủ khô 10 ngày, khoai lang nghiền,
choy sum, sour cranberry sauce
Long An duck breast, foie gras rougié, mashed sweet potato, 

10-Days Duck Breast

625 2 Bones 1150 4 Bones

puree cà tím, xốt “Mắc Khén”
Sườn cừu Úc, dùng kèm khoai tây nghiền tỏi,

carrot chip, “Mac Khen” pepper sauce
Australian lamb, garlic-mashed potato eggplant puree, 

Rack Of Lamb

725 With Caviar 955
Cá tuyết đút lò, bí đỏ nghiền, rau củ Đà Lạt, xốt nghêu
Da Lat vegetable, clam sauce
Baked Patagonian toothfish, pumpkin mousseline,

Toothfish

525 With Caviar 755
rau củ ngâm chua, xốt nấm, trứng cá hồi
Sò điệp Nhật nấu chậm, hạt quinoa, bông cải xanh,

pickled vegetables, cèpe mushroom sauce, salmon roe
Slow-cooked in butter, quinoa, couscous, broccoli, 

Pan Fried Scallop


