
MENU SETMENU
VND 2.200.000++/ 2 PAX

Vẹm xanh New Zealand, kem củ hồi, xốt nhụy hoa nghệ tây

New Zealand mussels,
creamy fennel, saffron emulsion sauce

Hải sản các loại (vẹm, mực, tôm sú, cá chẽm)  rau củ Đà Lạt
với súp cổ điển kiểu Pháp

Assorted seafood (mussels, squid, tiger prawns, seabass),
Da Lat vegetables, bouillabaisse soup

1st COURSE

or

Thịt heo Tây Ban Nha ủ muối, cà chua, xốt cam chanh, xà lách rocket

Serrano ham, peeled cherry tomatoes,
pine nuts, citrus gel, rocket salad

Xà lách romaine, ức gà, thịt heo xông khói,
phô mai parmesan, bánh mì giòn, xốt cá cơm “Phú Quốc”

Chicken breast, romaine lettuce, crispy smoked bacon,
parmesan cheese, croutons, “Phu Quoc” anchovy dressing

2nd COURSE

or

Sò điệp Nhật áp chảo, hạt quinoa, bông cải xanh,
rau củ ngâm chua, xốt nấm, trứng cá hồi

Pan-fried Japanese scallops, quinoa, broccoli,
pickled vegetables, cepe mushroom sauce, salmon roe

Cơm Ý dùng kèm gan ngỗng áp chảo, xốt rượu vang đỏ
Creamy Italian rice, pan-fried foie gras, red wine sauce

Thịt thăn ngoại bò Úc, hành tím nấu rượu vang,
khoai tây nghiền nấm cục đen, xốt tiêu xanh

Australian beef striploin, braised shallots,
mashed potatoes with black truffle, green pepper sauce

3rd COURSE

or

or

Tiramisu, crumble hạnh nhân, kem rum - nho
Tiramisu espuma, almond crumble, rum & raisin ice-cream

Bánh pudding sô-cô-la, dùng với kem vani gừng, hạnh nhân nướng

Hot chocolate pudding, served with
ginger vanilla ice cream, roasted almonds

DESSERT

or


